Menu De Groene Tafel, seizoen 2014-2015

Dit serveren we u aan onze biologische table d’héte!

zo. 12 oktober - Wilde, vers geplukte Paddenstoelen... pieds de
moutons, cantharellen, eekhoorntjesbrood en andere vondsten van onze
‘huismycologe’ Daarbij veel lekkers uit de rijke herfstoogst.

za. 8 november — prachtige haarwildschotels met Hogelandster
polderhaas en ree en bessensauzen, plus traditionele najaars- en
wintergewassen uit moestuin en boomgaard. Chocomousse toe!

za. 13 december - A Very British Christmas! Met klinkende Britse
Kerstklassiekers waaronder wild & semi-wild gevogelte, kastanjes,
cranberry’s, wortelgroenten én geflambeerde Christmas Pudding!

za. 10 januari 2015 - Indonesisch, met o.a. rendang daging
sapi (geurig rundvlees, slowly in kokosmelk gestoofd), sambal goreng
buncis (pittige boontjes), nasi kuning (gouden rijst) en... spekkoek!

za. 7 februari 2015 — heerlijke gerechten uit Kirgizié en Georgié, met
champignons in yoghurt/walnootsaus, kruidige rijstpasteitjes en
typerende zoet/hartige combinaties uit die landen, gebaseerd op o.a.
olijven, kaas, abrikozen, dadels, granaatappels, hangop en honing

Op aanvraag bereiden we voor u met plezier vegetarische opties

Reserveren svp via degroenetafel@degroeneluwte.nl, info 0595-487042
Prijs: € 25,00 voor 3 gangen, excl. wijn en andere drankjes
Aanvang: 18.00 uur - einde ca. 21.30 uur
Mosterdpad 1, 9977 SL Molenrij, nabij Kloosterburen

P svp aan de hoofdstraat of haven van Molenrij, niet aan het Mosterdpad



